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Müşterilerimiz ne diyor?
Referansları çevrim içi olarak görün

"Bu bileşenler mükemmel bir hijyenik tasarıma sahip. Tasarımından 
seviyoruz ve bunun bizim için bir avantaj olduğunu ayrıca bazı 
sorunları çözdüğünü düşünüyoruz ve müşterilerimiz de bundan 
oldukça hoşlanıyor. Biz de bu yüzden burayı seçtik."

Jochen Hottinger, Heinen Freezing, Almanya

"NGI bileşenleri; gerekli reçetelere, müşteri şartnamelerine ve ekipman 
yıkama ve sanitasyonuna ilişkin en iyi uygulamalara uymak gibi birçok 
zorluğu çözmemize yardımcı oldu."

Lucia Ulinici, MORC2, İtalya

"Temizlik ve hijyen gereksinimlerinin katı olduğu et endüstrisi için 
makine ürettiğimizden NGI'nın hijyenik bileşenlerini kullanıyoruz. 
Bizim için NGI'ın ürünlerini kullanmak bir zorunluluk çünkü bu ürünler 
günümüz piyasasındaki en iyi ürünler."

Kristian Overbeck Sørensen, Overbeck Staal, Danimarka

""Bakım ve temizlik maliyetlerini düşürmek müşterilerimiz için her 
zaman çok büyük bir faktördür ve NGI bu tasarımıyla makine dışında, 
şasi dışında ölü alan bırakmaması, temizlik kolaylığı ve kendinden 
yağlamalı rulmanıyla bu hedeflere ulaşmamıza gerçekten yardımcı 
oluyor."

Ulrich Krümpelmann, Alco-food-machines, Almanya

Hijyenik Tasarım 
Uzmanları

"Gıda endüstrisi için 
hijyenik ve sürdürülebilir çözümler 
  
Müşterilerimizin gereksinimlerini 
karşılamak için 
ürünlerimizi ve konseptlerimizi sürekli 
geliştiriyor ve yeniliyoruz"



Innovation 
by NGI

 Minimum sipariş miktarı yok

 NGI için hiçbir tesviye projesi imkansız

 Rekabetçi fiyatlarla yüksek kaliteli hijyenik bileşenler

 Yerel dil becerilerine sahip ülkeye özgü danışman. 

 Gelen siparişler aynı gün paketlenir ve gönderilir

 Hızlı sipariş onayı (24 saat içinde)

 Müşteri sorularına maksimum 12 saat yanıt süresi

 Güçlü tedarik zinciri - dünya çapında teslimat 1-6 gün

 İsteğe bağlı ekspres teslimat (ertesi gün)

 Tüm gönderilerde takip ve izleme

 3-A, USDA ve EHEDG sertifikalı bileşenleri 
 Çapraz kontaminasyon risklerinin en aza indirilmesi
 Gıda güvenliğini artırır, su kullanımını ve temizlik deterjanı 

kullanımını en aza indirir

 AISI 304/A2, 1.4301 paslanmaz çelikten yapılmış çatal 
muhafazası.

 EN 12532'ye göre test edilmiş yük kapasitesi
 Kolay tesviye projeleri için hijyenik tesviye mili olan veya 

olmayan tekerlekler

 Sismik tesviye ayağımız  
dikey ve yatay yük kombinasyonlarına  
dayanma kabiliyeti sayesinde depremlere karşı dayanıklıdır. 

 Tartım dengeleme ayaklarımız; ayakların içinde sabitlenmiş, 
yönlendirilmiş ve korunmuş standart tartım hücresine 
sahiptir.

 Gelişmiş gıda güvenliği
 Tak ve Kullan kurulumu
 Gıda güvenliğini artırır, su kullanımını ve temizlik deterjanı 

kullanımını en aza indirir

 1 milyondan fazla varyasyon
 Düşük, orta ve ağır makineler
 Paranızın karşılığını fazlasıyla veriyor.

 Temizlik süresini ve el işçiliğini azaltarak üretim sürenizi 
artırın

 Daha az bakım ve servis ihtiyacı
 Çoklu montaj seçenekleri ile kolay montaj

Sertifikalı 
Hygienic Line

Tesviye 
tekerlekleri

Sismik ve
Tartım 
tesviye 
ayakları

Hijyenik 
aksesuar 
serisi

Tam dişli tesviye ayakları  & 
Tank destek cıvataları

Hijyenik
CIP Birimi

Konveyör 
bantlarının
otomatik 
temizlenmesi

İlginiz için teşekkürler!
ngi-global.com adresinde 
daha fazlasını görün

Dünya 
çapında 
teslimat 
1 - 6 gün

Hijyenik ve sürdürülebilir ürünler 
ve çözümler

Kapsamlı iş birliklerine dayanmaktadır

Tak ve Kullan kurulumu

Gelişmiş gıda güvenliği

Çapraz kontaminasyon riskini 
en aza indiren eksiksiz bir hijyenik 
tasarım

Enerji tüketimini azaltın

Su ve temizlik deterjanı kullanımını  
en aza indirin

İşletme ve bakım maliyetlerini 
düşürün

Gıda endüstrisi için 
Sertifikalı Hygienic Line

Rulman yatakları, Tesviye ayakları, Tekerlekler vb. 

Bilgi paylaşımına 
odaklanın


