® NGI

Que disent nos clients ?

Voir les témoignhages en ligne

« Ces composants sont d’excellente conception en ce qui concerne
I’hygiene. Pour nous, leur conception représente des avantages et répond a
un certain nombre de problématiques, ce que nos clients apprécient. Cest la
raison pour laquelle nous les avons choisis. »

Jochen Hottinger, Heinen Freezing, Allemagne

« Les composants NGI nous ont aidés a relever de nombreux défis, qu’il
s’agisse du respect des normes, des exigences des clients ou de I'adoption
de meilleures pratiques en matiere de lavage et d’assainissement du
matériel. »

« Solutions hygiéniques et durables
pour l’industrie alimentaire

Lucia Ulinici, MORC2, Italie
Nous développons et innovons
continuellement nos produits et nos
concepts pour satisfaire les exigences de
nos clients. »

« Nous utilisons des composants hygiéniques de NGI, car nous fabriquons
des machines pour 'industrie de la viande, dont les exigences en matiéere
de nettoyage et d’hygiene sont tres strictes. Pour nous, c’est un fait : nous
utilisons les produits de NGI, car ce sont tout simplement les meilleurs
produits sur le marché aujourd’hui. »

Kristian Overbeck Sgrensen, Overbeck Staal, Danemark
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« Réduire le besoin en maintenant ainsi que les colts de maintenance et
de nettoyage est toujours un facteur trés important pour nos clients. Le
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E-mail: ngi@ngi.dk

NGI USA
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Suwanee, GA 30024
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Phone: + 1 (646) 201 9410
Fax: + 1 (646) 837 0924
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Via Guglielmo Jervis 4
10015 IVREA TO

Italy

Phone: +39 0775 68 70 10
Fax: +39 0775 6101 35

design de NGI avec son palier de roulement autolubrifiant, positionné hors
de la machine et du chéssis, élimine les zones difficiles d’acceés et facilite le
nettoyage, ce qui aide réellement nos clients a atteindre leurs objectifs. »

Ulrich Krimpelmann, Alco-food-machines, Allemagne
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Gamme hygiénique certifiée Produits et solutions hygiéniques
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pour ’'industrie alimentaire et durables . =
Paliers de roulement, pieds de nivellement, roulettes, etc. Créés a partir de partenariats solides . I \Z l. NGI

Specialists in hygienic design
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Innovation

by NGl v Composants certifiés 3-A, USDA et EHEDG. v Sécurité alimentaire renforcée
v' Risques de contamination croisée minimisés. v" Installation plug & play F 0 C u S s u r
v" Amélioration de la sécurité alimentaire et réduction de v Réduire la consommation d’eau, de produits
I'utilisation de I'’eau et des détergents de nettoyage. chimiques et d’énergie

Ie partage des Livraison

i dans le monde
Unité CIP T — ° entier
ht:;ieénique h"““'-w-r.;w con nalssances 146 jours

v Pas de quantité minimale de commande.

Pieds de

nivellement
parasismiques
et de pesage

Nettoyage
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automatisé
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des bandes v Aucun projet de nivellement n’est impossible pour NGI.
l transporteuses
- v Composants hygiéniques de haute qualité a des prix compétitifs.

v Notre pied de nivellement parasismique est capable de résister v Réduisez votre temps de nettoyage et votre travail v Consultant spéciﬁque au pays avec des compétences Iinguistiques locales
aux tremblements de terre grace a sa capacité a supporter des manuel et augmentez votre temps de production. )
combinaisons de charges verticales et horizontales. v' Peu de maintenance et d’entretien requis. v Les commandes sont emballées et expédiées le jOUI’ méme

v Nos pieds de nivellement de pesage sont équipés d’une cellule v' Assemblage facile avec plusieurs options de montage. )
de pesage standard intégrée, guidée et protégée a I'intérieur des v Confirmation rapide de la commande (dans les 24 heures).
pieds.

et 1 AT ; v Temps de réponse maximal de 12 heures aux demandes des clients.
Roulettes e S e nive .em’en
I ElEr entiérement filetés & boulons v/ Chaine d’approvisionnement solide - livraison dans le monde entier en1a
m Installation Plug&Play % Réduire la consommation d’énergie de support du réservoir 6 jours
) : , 0O ) A v Livraison express facultative (jour suivant).
m Sécurité alimentaire renforcée @ Réduire les colts d’exploitation
et de maintenance v" Suivi et tracgabilité de tous les envois.
o\ Conception hygiénique complete O Rédui i ;
A .p 11 k_«l@! K d P Reéduire au n?!mm.um la Co,nsommatlon v Fourche en acier inoxydable AISI 304/A2, 1.430". v" Plus de 1 million de variantes.
m|n|m|8?-n .es rlsq.uels e d’eau et I'utilisation de détergents de v Capacité de charge testée selon la norme EN 12532. v Machines légéres, moyennes et lourdes. Nl . . LAYt | ®
contamination croisee nettogage v Roulettes avec ou sans broches de nivellement v Excellent rapport qualité-prix. erci po ur VO-I: re | n-te re-l: °
hygiéniques pour faciliter les projets de nivellement. PO ur en savolr p | usS . n g - g | O bal .Ccom




