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¿Qué dicen nuestros clientes?
Ver testimonios en línea

«Estos componentes tienen un excelente diseño higiénico. Nos gusta 
el diseño, creemos que es una ventaja porque resuelve algunos de 
nuestros problemas y a nuestros clientes les gusta bastante. Por eso 
lo elegimos».

Jochen Hottinger, Heinen Freezing, Alemania

«Los componentes de NGI nos ayudaron a resolver muchos 
retos, como el cumplimiento de las prescripciones exigidas, las 
especificaciones de los clientes y las prácticas recomendadas en 
materia de lavado e higienización de los equipos».

Lucia Ulinici, MORC2, Italia

«Utilizamos los componentes higiénicos de NGI porque fabricamos 
maquinaria para la industria cárnica, donde los requisitos de limpieza 
e higiene son muy estrictos. Para nosotros, es básico utilizar los 
productos de NGI, ya que, sencillamente, son los mejores del mercado 
actual».

Kristian Overbeck Sørensen, Overbeck Staal, Dinamarca

«La reducción del mantenimiento y de los costes de mantenimiento y 
limpieza es siempre un factor muy importante para nuestros clientes 
y el diseño de NGI, al estar fuera de la máquina y del bastidor y no 
crear zonas muertas, facilita la limpieza, lo cual, junto con el cojinete 
autolubricante, realmente nos ayuda a alcanzar esos objetivos».

Ulrich Krümpelmann, Alco-food-machines, Alemania

Especialistas en 
diseño higiénico

«Soluciones higiénicas y sostenibles para 
la industria alimentaria. 
 
Desarrollamos e renovamos 
continuamente nuestros productos y 
conceptos para satisfacer los requisitos 
de nuestros clientes».



Innovation 
by NGI

 Sin pedido mínimo

 Ningún proyecto de nivelación es imposible para NGI

 Componentes higiénicos de alta calidad a precios competitivos

 Consultor específico para cada país que habla el idioma local. 

 Los pedidos entrantes se embalan y envían el mismo día

 Confirmación rápida del pedido (en 24 horas)

 Tiempo máximo de respuesta a las consultas de los clientes de 12 horas

 Sólida cadena de suministro: entrega en todo el mundo en 1-6 días

 Entrega urgente opcional (al día siguiente)

 Seguimiento de todos los envíos

	 Componentes certificados por 3-A, USDA y EHEDG 
	 Mínimo riesgo de contaminación cruzada
	 Mayor seguridad alimentaria y menor consumo de agua y 

detergentes de limpieza

	 Carcasa de la horquilla de acero inoxidable AISI 304/A2, 
1.4301.

	 Capacidad de carga probada según la norma EN 12532
	 Ruedas con o sin husillos niveladores higiénicos para 

facilitar los proyectos de nivelación

	 Nuestro pie nivelador sísmico es capaz de resistir 
terremotos gracias a su capacidad para soportar 
combinaciones de cargas verticales y horizontales. 

	 Nuestros pies niveladores de pesaje llevan incorporada una 
célula de pesaje estándar asegurada, guiada y protegida 
en su interior.

	 Mayor seguridad alimentaria
	 La instalación plug & play
 Reducir el consumo de agua, productos químicos y energía

	 Más de 1 millón de variaciones
	 Maquinaria ligera, media y pesada
 Gran relación calidad-precio.

	 Reduzca el tiempo de limpieza y el trabajo manual, y 
aumente su tiempo de producción

	 Bajos requisitos de mantenimiento y revisión
	 Montaje fácil con múltiples opciones de fijación

Línea higiénica 
certificada

Ruedas 
de nivelación

Pies niveladores 
sísmicos y de 
pesaje

Línea higiénica 
de accesorios

Pies niveladores totalmente 
roscados & espàrragos 
pivotantes

Unidad CIP
higiénica

Limpieza
automatizada de 
cintas transportadoras

Gracias por su interés.
Más información en ngi-global.com

Reparto
 en todo el 

mundo 
1 - 6 días

Productos y soluciones 
higiénicos y sostenibles

Basados en colaboraciones sólidas

Instalación instantánea

Seguridad alimentaria mejorada

Un diseño higiénico completo que 
minimiza los riesgos de contaminación 
cruzada

Reduce el consumo de energía

Minimiza el uso de agua y 
detergentes de limpieza

Reduzca los costes operativos y 
de mantenimiento

Línea higiénica certificada para 
la industria alimentaria

Carcasas de rodamientos, pies niveladores, ruedas, etc. 

Centrados en 
el intercambio de 
conocimientos


